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Soupes et Potages
SOoUPE MaAISON....ciiiiiiiiiiieeeeee e, 450
Potage au nid d’hirondelles..................... 5,00
Potage aux ailerons de requin................. 5,80
Potage d’asperges au crabe.................... 4,50
Soupe au poulet et vermicelles................ 4,00
Potage pékinois \\ ................................. 4,00
Soupe de raviolis au porc...............cc....... 5,50
Soupe aux UfS......c.oeviiiiiiiiiin 3,50

Soupe aux fruits de mer a la Thai Y \..... 590

Salades

Salade au poulet...........oooeiiiiiii, 3,90
Salade aucrabe.............oiiiii 4,60
Salade aux crevettes...........cccoeeveieiiinnn. 4,50
Salade au jambon...............o 4,00
Rouleau de printemps (froid)................... 3,70
Salade de crevettes ala Thai Y N............ 5,50
Salade de boeufala Thai §N................. 5,50

Hors d'Oeuvres

Hors d’ceuvre variés maison (pour 2 pers) 10,80
(Néms, croissants frits, croquettes de langouste,beignets de
crevettes et de poisson et de calmars, salade aux crevettes)

Samoussa au baeuf Y (2 piéces)............ 4,90
Croquettes de langouste............cccccueennee, 4,00
Croissants frits.......cccoeeiiiiiiiiiiien 3,50
Petits patés imperiaux (4 néms).............. 4,00
Néms au poulet (4 piéces)........ccceeveennnn. 4,50
Néms aux crevettes (4 piéces)................ 5,60
Omelette Foo-Yong (Iégumes)................ 3,50
Omelette au jambon.............cccoiiiin. 3,50
Omelette au crabe............c.ooiiii. 4,00
Omelette aux crevettes.....................l. 4,00
Toast aux crevettes...........cocooiiiiinan. 8,90
Bo bun (Salade, verimcelle, beeuf, néms)........ 6,40
Vapeur (4 piéces)

Bouchées aux crevettes.......................... 3,60
Raviolis aux crevettes...................... 3,60
Bouchées au porc.......ccoooveieiiiiiiiiiinaanne, 3,60
Croissants a la vapeur.............cooeeeieienn. 3,60
Bouchées au beeuf...........ooo 3,60
Brioche shangaienne.............................. 3,60
Raviolis pékinois grillés (8 piéces)........... 5,80
Assortiment a la vapeur.......................... 3,60
Poulet

Poulet aux amandes............ccoccoveeiiiiannn. 6,30
Poulet aux poivrons \ ............................. 6,30
aux champignons noirs et bambou.......... 6,40
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Poulet aux champignons noirs................ 6,30
Poulet au curry No.oooooooooiiiiieeeee 6,30
Poulet a la sauce piquante Y N............... 6,30
Pouletallananas..........cccooeeeiiiiiiiiiiiannn. 6,30
Poulet aigre douce a I'ananas frais.......... 8,20
Poulet caramelisé...........cccccoeeives ciiiinn. 7,60
Pouletau citron..........ccccooiiiiiiiiiiiin, 6,70
Poulet aux pignons de pin............ccc........ 6,70
Poulet Chop-Suey (légumes).................. 5,40
Brochettes de poulet..................o 7,60
Poulet croustillant du chef \ .................... 7,60
Poulet sauté au basilic a la Thai \ .......... 8,00
Poulet au curry a la Thai \ ...................... 8,00
Canard
Canardlaqué.........c.cooeiiiiiiiiiiiiieeeen, 7,90
Canard croustillant aux cinq parfums ..... 7,90
aux champignons noirs et bambou.......... 7,30
Canard aux champignons noirs............... 7,30
Canard alananas..........ccccoeeeeeeieninennnnn.. 7,30
Canard aigre douce a I'ananas frais........ 9,20
Canard sauté au basilic a la Thai \ ........ 9,10
Canard au lait de coco a la Thai \ .......... 9,10
Porc

aux champignons noirs et bambou.......... 6,10
Porc aux champignons noirs................... 6,10
Porcau curry N 6,10
Porc a la sauce aigre-douce.................... 6,10
Porc aux gemes de soja..........cc.cceeeenennns 5,80
Travers de porclaqué..............coeeeeniennnenn. 7,80
Travers de porc caramelisé..................... 7,80
Porc caramelisé.........ccceeeen v, 7,80
Porclaqueé.........coooiiii 7,30
Travers de porc au sel et poivre \\ ........ 8,30
Marmite aux travers de porc.................... 9,20
Porc sauté au basilic a la Thai \ ............. 7,90
Boeuf

aux champignons noirs et bambou.......... 7,20
Boeuf aux oignons..........ccccooiiiiiiiiien, 7,20
Bceuf aux poivrons \ ............................... 7,20
Bceuf aux champignons noirs.................. 7,20
Beceuf a la sauce piquante \\ .................. 7,20
Boeufau curry §...oooooiiiiiiiee 7,20
Bceuf aux gingembre et ciboulette........... 7,20
Bosuf au saté 5 ..c.coviiiiiiiieeeen 7,20
Boeuf aux tomates.........coooiiiiiiiiiien, 7,20
Boeuf Chop-Suey (légumes).................... 5,90
Boeuf sur plaque chauffante.................... 8,90

Brochettes de baeuf aux épices x.......... 8,90
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Filet de beeuf au poivre noir sur plaque \.........
Bceuf a la ciboulette sur plaque chauffante.
Beoeuf sauté spécial..............cooeoiiiinl.
Boeuf sauté au basilic a la Thai §..........
Boeuf au curry ala Thai N...oooooooeeen

Agneaux

Agneau sur plaque chauffante.................
Agneau au gingembre et ciboulette.........
Agneau de saté sur plaque chauffante \

Agneau sauté au basilic a la That \ ........

Cuisses de Grenouilles

Cuisses de grenouilles sautées nature....
Cuisses de grenouilles piquantes \ §.......
Cuisses de grenouilles au sel et au poivre § Y.
Cuisses de grenouilles au lait de coco....
Cuisses de grenouilles sautées au basilic \
Cuisses de grenouilles au curry a la Thai Y.

Fruits de Mer
(Crevettes, coquille st-jacques, calamars)

Marmite aux fruits de mer........................
Fruits de mer au nid de phénix................
Trois trésors sur plaque chauffante.........
Brochettes de fruits de mer (Crevettes,coquille stjacques)...
Fruits de mer au curry a la Thai

Fruits de mer au basilic a la Thai \ .........

Crevettes

Crevettes en beignets..........cc..coeeiinnn,
Crevettes sautées au curry \
Crevettes a la sauce aigre-douce............
Crevettes a la sauce piquante \\ ...........
Crevettes sautées nature........................
Crevettes sautées aux pignons de pin....
Crevettes sautées aux crépes de riz.......
Crevettes au sel et au poivre \\ .............
Crevettes aigre-douce a I'ananas frais....
Crevettes sur plague chauffante..............
Brochettes de crevettes...........................
Crevettes sautées aux brocolis...............
Crevettes sautées au basilic a la Tha'l'\..
Crevettes au curry a la Thai \ .................

Crabes

Crabe farCi......ccooeviiiiiiii
Pinces de crabe enveloppé aux crevettes.
Pinces de crabe au gingembre et ciboulette
Pinces de crabe a la sauce piquante \ \
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Calamars
32B Calamars au sel et au poivre Y §.............. 7,50
32 Calamars a la sauce piquante Y §........... 7,20
33 Calamars en beignets.............c.ccoooini. 7,20
33A Calamars a la sauce aigre-douce............ 7,20
Langoustes
A1A Langouste a I'impériale du chef \\ ......... 22,50
A1B Langouste au gingembre et ciboulette..... 22,50
Gambas
A4 Gambasgrillées..........oooiiiiii 11,80
A5 Gambas a la sauce piquante \\ ............. 11,80
S1 Gambas a l'ail a la vapeur....................... 11,80
S10 Gambas au gingembre et ciboulette........ 11,80
T18 Gambas sautées au basilic a la Thai \ .. 11,80
Coquilles St-Jacques
A2 Cogquilles st-jacques au vin chinois.......... 10,80
A3 Coquilles st-jacques piquantes Y \..... 10,80
A3A Coquilles st-jacques au poivre noir \ ........ 10,80
S12 Coquilles st-jacques sautées aux brocolis. 11,80
T7 Coquilles st-jacques sautées au basilic\... 10,80
T12 Coquilles st-jacques au curry a la Thai \ 10,80
Poissons
34 Filet de poisson en beignets.................... 6,20
35 Filet de poisson a la sauce piquante \\ 6,20
36 Filet de poisson a la sauce aigre-douce.. 6,20
37 Filet de poisson a la sauce citron............ 7,50
T22 Filet de poisson sauté au basilic \ .......... 7,80
S2 Solealavapeur......c..coooiiiiiiiiiiiiin 11,50
S3 Sole grillée au beurre...............cL 11,50
S3B Sole a la sauce piquante \\ ................... 11,50
Fondue
A21 Fondue mixte (pour 2 pers).............cc....... 35,90
(Fruits de mer, viandes, légumes.....)
Accompagnements
85 Choux chinois sauté nature..................... 4,00
72 Légumes Chop-Suey.......ccceevvviiieieenennnn. 4,00
73 Germes de soja sautés.............ccooeeneenne. 4,00
74 Nouilles sautées nature................c........... 4,90
74B Nouilles sautées au porc...........c..cceeuvee... 5,60
75 Nouilles sautées au poulet....................... 5,60
75A Nouilles sautées au beeuf............cccenee.. 5,60
76 Nouilles sautées aux crevettes................ 6,20
77 Nouilles sautées variés..................cocoe..... 5,90
78 Riz cantonnais...........coooiiiiiiiiiiiiiiiens 3,30
79 Rizau Curry Y ...cooiiiiiiiiie e 3,90
80 Riznature.......coooiiiiiii i 1,40
84 Rizgluant..........ooi 3,90
T24 Riz sauté au basilic a la Thai Y ............. 4,50

Menu Conseceillé a 10€90
Entrée au choix :
- Soupe maison - Petits patés impériaux (néms)
- Salade aux crevettes - Omelette Foo Yong (Iégumes)
Plat au choix :
- Poulet au curry \ - Porc aux champignons noirs
- Crevettes en beignets - Boeuf aux oignons
Dessert au choix : Riz cantonnais|
- Beignet de pomme ou banane ou ananas
- Nougat chinois mou - Lychee au sirop

Menu Vapeur a 10€90
12 piéces de vapeur assortis :
Raviolis aux crevettes + Croissants a la vapeur + Bouchées au
boeuf + Bouchées au porc
Dessert au choix :
- Nougat chinois mou - Arbouse au sirop
- Tranche Napolitaine (glace)

Menu du Chef a 15€50
Entrée au choix :
- Raviolis aux crevettes - Potage pékinois \ \
- Salade aux crevettes - Petits patés impériaux(néms)
Plat au choix :
- Canard laqué - Boeuf sauté au basilic Tha'l'\
- Crevettes sauce piquante - Cuisses de grenouilles sautées
Dessert au choix : Riz cantonnais|
- Beignet de pomme ou banane ou ananas flambés

- 2 boules de glaces au choix - Lychee au sirop
- Nougat chinois mou - Salade de fruits exotique

Menu Thailandais a 18€90
Entrée au choix :

- Soupe fruits de mer a la Thai \ \ \

- Petits patés impériaux (néms)

- Salade aux Boeuf a la sauce Thai \\
Plat au choix :

- Canard au lait de coco a la Thai \

- Crevettes sautées au basilic a la Thai \

- Cuisses de grenouilles au curry a la Thai \

IRiz sauté au basilic Thaic ou riz cantonnais|
Dessert au choix :
- Nougat chinois mou
- Mystere

- Lychee au sirop
- Mouscoco

Menu Spécialités Chinoises a 22€50
Entrée au choix :
- Hors d’oeuvre maison - Assortiment a la vapeur
- Salade aux crevettes - Petits patés impériaux (néms)
Plat au choix :
- Gambas grillées - Coquilles st-jacques piquantes
- Marmite aux fruits de mer - Crevettes aigre douce a I'anans frais
[Riz cantonnais ou nouilles sautées nature]
Dessert au choix :
- Nougat chinois mou - Lychee au sirop
- Dame blanche - Chocolas ou café liégeois

Lundi: au vendredi: KIDI 969, SOIR et week end 14€50)

Spécialités Chinoises et Thailandaises

Llats a Emporter-10%

Sauf les Menus

Tel : 01.64.88 48. %8

27, rue de la Cure (A cbté de la poste)
Av Philippe Bur 77550 Moissy Cramayel

Ouvert tous les jours de 12h00 a 14H30 et de 19h00 a 22h30
http://lepalaisdemoissy.free.fr ou http://6488.free.fr

Merci de ne pas jeter sur la voie publique



